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MENU CAPODANNO 

	
	
	

Mantecato di baccalà su millefoglie di polenta croccante 
Acqua di pomodoro e caviale di olive 

 
Zuppetta di porri e castagne con medaglione di astice blu e burrata 

 
Risotto profumato alla curcuma con crema di scampi 

 e friarielli stufati al profumo di aglio 
 

Gnocchetti di patate viola e aragosta 
con crema di broccolo e guazzetto di vongole veraci 

 
Trancetto di ombrina bocca d’oro e gamberone reale 

agli aromi dell’orto in sfoglia di melanzane e origano di Pantelleria 
 

Carrè di vitella chianina cotto a bassa temperatura 
con salsa al profumo di tartufo nero, giardinetto di asparagi verdi 

 
Perline dell’ortolano al burro 
Millefoglie di patate al bacon 

 
Torta di auguri 2018 

 
Macedonia solida di melone invernale, frutti rossi e polvere di cocco 

 
Cotechino con lenticchie di Castelluccio 

 
Bombe calde con crema e nutella 

	
	


